
Espaces verts, terrain de pétanque & autres jeux d’extérieur
C o r n  h o l e ,  m o l k y  . . .

Hébergement sur place pour 20 personnes en chambres d’hôtes
et 20 personnes en camping

L e s  h é b e r g e m e n t s  s o n t  d i s p o n i b l e s  d é s  l e  v e n d r e d i  s o i r  p o u r  l e s
p e r s o n n e s  v e n a n t  d e  l o i n  o u  o r g a n i s a n t  l ’ é v è n e m e n t

Deux salles communicantes et une grande terrasse couverte
A m é n a g e m e n t  d e s  l i e u x  s e l o n  v o s  b e s o i n s  :  c é r é m o n i e ,

s a l l e  d e  d a n s e ,  a c t i v i t é s ,  d é c o r a t i o n  …

Domaine entièrement privatisé 
d u  v e n d r e d i  9 h 0 0  a u  d i m a n c h e  1 7 h 0 0

Repas Festif & Boissons
i n c l u s  p o u r  2 0  p e r s o n n e s

Mariage
DÈS 3 560.00 € POUR 20 PERSONNES

Au-delà de 20 personnes :
Menu Mariage enfant : 25.00€        Menu Mariage adulte : 53.00 €

M E N U  A D U L T E

A p é r i t i f  f e s t i f  :  b u f f e t  s a l é
&  a p é r i t i f s  à  c o u r t o i s i e

P l a t  &  v i n s  à  c o u r t o i s i e ,  e a u
g a z e u s e

D e s s e r t  
&  c a f é  t h é  i n f u s i o n

P R E S T A T I O N  « C L É  E N  M A I N »

M E N U  E N F A N T
 d e  m o i n s  d e  1 2  a n s

A p é r i t i f  f e s t i f :  b u f f e t  s a l é

 P l a t

D e s s e r t

B o i s s o n s  à  c o u r t o i s i e

Repas de Mariage 

SERVICE & MUSIQUE JUSQU’À 3H DU MATIN LE SAMEDI SOIR

V O T R E  M A R I A G E  À  L A  F E R M E  D U  C H A P I  -  T A R I F S  2 0 2 5

N O T R E  É Q U I P E  S ’ O C C U P E  D E  T O U T  D U R A N T  V O T R E  É V È N E M E N T
E T  V O U S  A I D E  À  V O U S  I N S T A L L E R  E T  D É C O R E R  L E S  L I E U X  !



V O T R E  M A R I A G E  À  L A  F E R M E  D U  C H A P I  -  T A R I F S  2 0 2 5

Pour le samedi après midi

Café d’accueil :

Goûter :

Vin d’honneur :

Pour tous les invités, tarif par personne

Mariage
L E S  E X T R A S

dès 2.00 €

dès 4.00 €

 dès 10.00 €

Pour le repas de Mariage

Faisselle :

Servi en buffet avec confiture, crème, sucre

Buffet de fromages :

Assortiment de fromages secs et frais de vache, chèvre et brebis
Faisselle & confiture, crème et sucre

Buffet de desserts :

Exemple : Tartelette praline, crumble aux fruits, panacotta
caramel, gâteau chocolat, tartelette citron.

Dessert pâtissier :

Trianon, Fraisier ou Charlotte selon la saison 

Pièce montée :

4.00 €

7.00 €

5.00 €

5.00 €

7.00 €

Pour la soirée

140.00 €Heure supplémentaire après 3h du matin :

Pour le lendemain

Petit-déjeuner :

Brunch :

Composition sur mesure

10.00 €

dès 20.00 €

 


